
対象学年 2 年 期間

曜日・時限 授業回数 17回 × 90分

授業種別 講義（担当講師実務経験有） 週回数 1 回 取得単位 単位

授業目的

達成目標

授業週

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

定期試験 ・小テスト・課題 80

出席率 20

備考

調理部門詳説

科目名 ホテル研究講座Ⅱ
前期

木 3-4

2

ホテル業務の実践的知識、技能を習得する

・ホテルマンの実務を詳しく学び、就職後に役立つ知識と技能を身につける

授業内容

オリエンテーション（ホテル就業を目指すキャリアデザイン）

ホテル、観光産業の歴史と現況（ホテル事情）

宿泊部門詳説

前期期末試験

料飲部門詳説

宴会部門詳説

前期中間試験

前期中間試験 解答解説

マーケティング部門の実務と基礎知識

総務人事部門の実務と基礎知識及び施設管理部門の実務と基礎知識

施設管理部門の実務と基礎知識及び経理・会計部門の実務と基礎知識

ブライダル・マーケティング（概要・実務）

ブライダル（実務）

模擬挙式リハーサル

模擬挙式

前期期末試験 解答解説

成績評価
％

％

テキスト： ホテルビジネス実務検定（ベーシック2級）


